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TESK, yoneticileri en alt
birimden itibaren yarg
ghzetiminde yapilan
demokratik secimlerle
ishasina gelen bagimsiz 13
mesleki Federasyon, 82 Birlik,
3142 Oda, 491 meslek daliyla
iilke diizeyinde ve yaklagik iki
milyon Gyeye sahip en biyiik
sivil toplum kurulusudur.
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KONU: Kiigtik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ogef; 03,2018 « BE
Hijyen Kurallarina Dair Y6netmelik did
BIRLIK VE FEDERASYONLARA 24 SAYILI GENELGE

Gida Tarnm ve Hayvancilik Bakanhigi’nin Kiictik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve

Ozel Hijyen Kurallarma Dair Yonetmeligi, 3 Mart 2018 tarihli Resmi Gazete’de
yayimlanmistir.

Yonetmelige gore, kiiciik kapasiteli kesimhanede kesilecek olan evcil tirnakli hayvan
say1si, giinltk 8 kesim tnitesini gegemeyecektir. Kesim Unitesi; 1 bas sigir/manda/deveye veya
3 bas koyun/kegiye veya 1 bas tek tirnakl hayvana veya 3 bas domuza karsilik gelen birimdir.
S6z konusu kesimhanelerde kesilen hayvanlarin etleri, sadece kesimhanenin bulundugu ilge

sintrlari igerisinde yer alan ve sadece son tiiketiciye satig vapan perakendecilere arz edilecektir.

Ayni is glinli igerisinde kesilecek olan hayvanlarim kesimi, giin i¢erisinde zaman aralif
verilmeksizin ve yetkili merci tarafindan belirlenen mesai saatleri géz ontinde bulundurularak
gergeklestirilecektir.

Kesimhanelerde hasta veya hastaliktan stipheli hayvanlarin kesimi yapilmayacaktir.
Oliim dncesi muayenede herhangi bir hastalik bulgusu olmayan ancak 6liim sonrasi muayene
sonucu hastalik tespit edilen etler imha edilecek veya brusella, tiiberkiiloz, salmonella gibi
zoonotik etkenlerin eradikasyonu ve kontroliine yonelik 6zel sartlarin uygulanmast ile insan
titketimine uygun hale gelebilecek olan etler, bu islemlerin uygulanabilecegi kesimhaneye veya
isleme tesisine resmi veteriner hekimin gézetimi altinda nakledilecektir.

Yonetmelik kapsaminda yer alan kiigiik kapasiteli kesimhane isletmecisi, [aaliyete
gegmeden kiiglik kapasiteli kesimhane onay belgesi alacaktir. Gerekli bilgi ve belgelerle
yapilacak basvurular, yetkili merci tarafindan on bes is giinii icerisinde incelenecektir. Yerinde
yaptlan resmi kontrol sonucunda; kesimhanenin uygun bulunmamasi halinde eksiklikler
belirtilerek bagvuru dosyasi bagvuru sahibine iade edilecektir. Kesimhanenin uygun bulunmast

halinde kesimhane isletmesine onay belgesi ve onay numarasi verilecektir.

Domuz ve tek tirnakli hayvanlarin kesiminin yapildig kiigiik kapasiteli kesimhanelerde,
hayvanlarin kesimi her iki tlir igin ayri ayr onayl kiiglik kapasiteli kesimhanelerde
yiritiilecektir. Domuz ve tek tirnakli hayvanlar disindaki hayvan tiirlerinin kesiminin yapildigi

kiiciik kapasiteli kesimhanelerde domuz ve tek tirnakli hayvanlarin kesimi yapilmayacaktir.
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Kesimhane igletmecisi, veteriner hekimlik lisans egitimi almis ise kendi isletmesinde
¢abistimlmast zorunlu personel olarak galisabilecektir. Kesimhane isletmecisi, ¢alistirilmas
zorunlu olan personelin herhangi bir sebeple isten ¢ikarilmasi veya cikmasi durumunda
¢alistimlmasi zorunlu olan personelin degisikligine iligkin yetkili merciin giincel bilgilere sahip
olmasini saglamak ve kesimhanenin faaliyette bulundugu calisma giin ve saatlerine gore
¢alistinlmasi zorunlu personel istihdam etmek zorunda olacakur. Kesimhanede ¢aligan zorunlu

personel, kesimhanenin faaliyette bulundugu ¢alisma giin ve saatleri igerisinde baska bir iste
¢alisamayacaktir.

Yetkili merci, kiiglik kapasiteli kesimhanelere, kiigiik kapasiteli kesimhane onay
verilmesini takiben en az bir resmi veteriner hekim gérevlendirecektir. Kesimhane isletmecisi

kesimin baslayacag: saati en az bir is giinii 6ncesinde resmi veteriner hekime bildirecektir.

Kesimhane isletmecisi Gida Hijyeni Yo6netmeligi maddelerinde belirtilen genel hijyen
gerekliliklerini yerine getirecektir. Kesimhanede {iretim alaninda ¢alisan personel sayisinin en
fazla 5 kisi olmas: gartiyla, temiz ve kirli alan olarak adlandirilan boliimlerde ¢alisan personel

icin tek bir soyunma ve giyinme odasi bulunabilir.

Canli hayvanlar kesimhaneye nakleden gida isletmecisi hayvanlara, toplama ve nakliye
stiresince gereksiz strese ve aclya yol agmayacak sekilde davranilmasini saglayacaktir. Hastalik
belirtisi gdsteren veya halk sagligr agisindan dnemli olan hastalik etkenleriyle bulagmis oldugu

bilinen stirtilerden gelen hayvanlar, kiiciik kapasiteli kesimhanelere nakledilmeyecektir.

Kesimhane igletmecisi, kesimhaneye gonderilen hayvanlar i¢in Hayvansal Gidalar I¢in
Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi'nde yer alan gida zinciri bilgisine iligskin gereklilikleri
verine getirmek zorunda olacaktir.

Kesimhaneye getirilen hayvanlarin hemen kesime alinmasi halinde kesimhanenin,
hayvanlanin  kabulti ve bekletilmesi i¢in kullamlacak olan imkénlara sahip olmasi
gerekmeyecektir. Hayvanlar hemen kesime alimnmayacak ise kesimhanede hayvanlarm kabulii
ve bekletilmesi igin gerekli kriterlere uygun yerler olacaktir.

Kesimhanede kesimden ©6nce Olen hayvanlarin etleri, insan tiiketimi icin
kullamlmayacaktir. Kesimhanede meydana gelen kaza sonucu kesime tabi tutulan hayvanlarin
etleri ise yapilan muayenede kaza sebebiyle meydana gelen lezyonlar disinda hicbir ciddi
lezyon bulunmazsa, insan tiiketiminde kullanilabilecektir.

Kanin akitilmasi, deri ylizme, i¢ organ ¢ikarma ve karkasin diger islemleri; gereksiz
yere geciktirilmeden ve ete bulagmalan 6nleyecek sekilde yapilacaktir.



Kesimhane isletmecisi, kesimhanesinde kesilen hayvanlarin karkaslarmi Y&netmelik

htikimlerine uygun saglik isareti uygulanmadan; hayvanlarn sakatatlarini da tanimlama isareti
uygulanmadan piyasaya arz edemeyecektir.

Isletmeci, evcil tinakli hayvanlarn etlerinin, yonetmelikte belirtilen gerekliliklere
uygun olarak depolanmasi ve nakledilmesini saglayacaktir. Kesilen hayvanlarin etleri &liim
sonrasi muayeneyi takiben derhal, etin her tarafinda sakatatlar i¢in 3 °C, diger etler igin
7 °C’den fazla olmayan bir sicakhia diigtirilmek {izere sogutma islemine tabi tutulacaktir.

Depolama ve nakliye siiresinde de etlerin ayni sicaklik derecesinde kalmasi saglanacaktir.

Acik etler ve paketlenmis etler ayn ayri depolanacak ve nakledilecektir. Ancak
depolamanin, farkli zamanlarda veya paketleme materyali ve depolama seklinin, et icin
bulagsma kaynagi olmayacak sekilde yapilmasi durumunda bu gereklilik aranmayacaktir. Bu
uygulama nakliye islemleri i¢in de gegerli olacaktr.

Soz konusu Yonetmelige aykin davrananlar hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili
maddelerine gore idari yaptirim uygulanacaktir.

Yénetmenligin, 3 Mart 2018'de yiiriirlige girmesiyle, 07/02/2016 tarihli ve 29617 sayil
Resmi Gazete’de yayimlanan “Kiigiik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ozel Hijyen
Kurallarina Dair Yonetmelik™ yiirtirliikten kalkmistir.

Bu Yonetmeligin yayim tarihinden énce onay alms kiigiik kapasiteli kesimhaneler bu
Yonetmelige gore onay almis sayilacaktir.

Bilgilerinizi ve Yonetmeligin titizlikle incelenerek bagl odalarimz aracilifiyla ilgili

esnaf ve sanatkarlara duyurulmas: konusunda geregini rica ederiz.
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